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	ご会食の案内
	お座敷
	当店の２階には、ご会食、ご懇談に最適なお座敷がございます。
	純和風の数奇屋造りで、大変落ち着いた雰囲気があり、多くの方にご好評いただいています。
	お部屋の紹介
	窓際の「浜千鳥」は８名様までご利用いただける独立したお部屋です。
	接待、ご商談、慶事などに最適です。
	また、他には、いさりび（8名様）、しおさい（８名様）、ゆうなぎ（８名様）と、３つの部屋がございます。これらの部屋は仕切り
	ミーティング、会合、クラス会、懇親会、忘新年会、ご法要のお食事などに最適です。
	ミーティング、会合のご利用の方・・・・・・ホワイトボード、コーヒーのご用意できます。
	法事でご利用の方・・・・・・・・・・・・・・・・「今すぐ役立つ法事の手順」お配りしています。
	●会合、ミーティング、商談では、浜定食や寿し入浜定食が人気です。
	『他に　上寿し浜定食（茶蒸し付き）　￥４５００もございます』
	忘新年会、接待、懇談会、法要の食事は会席（コース）料理をオススメします。
	雅（みやび） 4,000円
	寿（ことぶき） 5,000円
	彩（いろどり） 6,000円
	（なお、季節によりメニュー内容や品数が変わる場合がございますので、ご了承願います）
	「宴会らくらくプラン」コース料理、飲み放題　　５０００円（10名様以上でお願いします）
	（口取、刺身、焼魚、茶碗蒸し、天ぷら、酢物、寿司、赤だし、フルーツ）
	お値打ちな大皿料理もございます。（10名様以上でお願いします）
	（２５００円コース・・・料理７品、　３０００円コース・・・料理８品）
	料理内容は　お寿司、焼魚、茶碗蒸し、揚物、など
	飲み放題（２時間、10名様以上にてお願いします。） １５００円
	（瓶ビール、お酒、焼酎、ウィスキー、チューハイ、ソフトドリンク）
	日曜、祝日は、ご予約にて承ります。
	ご相談は宴会相談係　　　店長　竹川まで

